
MENÚ ESPECIAL DE ALTA GASTRONOMÍA

* Precio vál ido hasta 26 personas .  Los grupos de 27 a 56 personas tendrán un suplemento de 600€ .  Los grupos de 56 a 90 personas tendrán un suplemento de 

2 .000€ .  Para grupos de más de 90 personas ,  consultar.

Los menús inc luyen dos copas de v ino por persona.  Los c l ientes que decidan no consumir  v ino en su exper iencia  abonarán e l  75% del  importe tota l .

Menú de a lmuerzo.  Para menús en horar io de cenas se apl icará un 20% adic ional  t ras  consultar  d isponibi l idad.  Para eventos nocturnos consultar.

E l/ los  v inos pueden sufr i r  cambios en caso de agotarse la  añada.  Este menú podrá sufr i r  modif icaciones según productos de temporada.

A P E R I T I V O S

M E N Ú

P O S T R E

P R E C I O / P E R S O N A :  1 4 0 € *

2 0 1 9

M A R Q U É S  D E  M U R R I E TA  P R I M E R  R O S É  2 0 1 8

C A P E L L A N Í A  B L A N C O  R E S E R VA  2 0 1 4

LOMITOS DE SARGO AL HORNO DE BRASA DE SARMIENTO, CEBOLLA ASADA Y OLIVA AHUMADO

M A R Q U É S  D E  M U R R I E TA  T I N T O  R E S E R VA  2 0 1 5

SOLOMILLO TRINCHADO DE TERNERA RETINTA AL HORNO DE BRASAS DE CEPAS VIURA  

 ESPÁRRAGO VERDE Y SALSA DE FOIE Y TRUFA

QUESOS ARTESANOS SELECCIONADOS,  CONFITURA DE PERA Y MEMBRILLO CON AGUARDIENTE

Y VINO BLANCO PAZO BARRANTES

SORBETE  DE CONFITURA DE  VINO TINTO, MORAS  Y ARÁNDANOS 

CHOCOLATE NEGRO, TEXTURAS Y SABORES 

YEMA DE HUEVO, CRUJIENTE DE NARANJA

CAFÉ ARÁBICO BRASIL DE MINAS

TÉS E INFUSIONES DIGESTIVAS

M A R Q U É S  D E  M U R R I E TA  T I N T O  G R A N  R E S E R VA  2 0 1 2

CIGALITA AL HORNO EN PANCETA IBERICA, PIMIENTO CRISTAL Y OLIVA NARANJA Y SOJA

CREMA FRÍA DE FRESAS, TOMATE ROSADO Y LANGOSTINO CON BAYAS DE HINOJO

MILHOJAS DE FOIE GRAS Y MANZANA ÁCIDA,  COULIS DE FRAMBUESA Y GROSELLAS

BONITO DEL NORTE AHUMADO, CONFITURA DE TOMATE Y ROMERO CON PUNTA PICANTE   


